
Frühstück Menü 1 Menü 2 Kaffeezeit Abendbrot

Montag Beilage:
09. Juni

Kaffee, Tee
Mineralwasser Mineralwasser, Saft Mineralwasser, Saft Mineralwasser, Tee
kcal: ca. 525 kcal: ca. 1104 kcal: ca. 697 kcal: ca. 24 kcal: ca. 382
Dienstag Beilage:
10. Juni

Kaffee, Tee
Mineralwasser Mineralwasser, Saft Mineralwasser, Saft Mineralwasser, Tee
kcal: ca. 605 kcal: ca. 769 kcal: ca. 804 kcal: ca. 430 kcal: ca. 422
Mittwoch Beilage:
11. Juni

Kaffee, Tee
Mineralwasser Mineralwasser, Saft Mineralwasser, Saft Mineralwasser, Tee
kcal: ca. 526 kcal: ca. 535 kcal: ca. 570 kcal: ca. 230 kcal: ca. 380
Donnerstag Beilage:
12. Juni

Kaffee, Tee
Mineralwasser Mineralwasser, Saft Mineralwasser, Saft Mineralwasser, Tee
kcal: ca. 601 kcal: ca. 522 kcal: ca. 529 kcal: ca. 124 kcal: ca. 353
Freitag Beilage:
13. Juni

Kaffee, Tee
Mineralwasser Mineralwasser, Saft Mineralwasser, Saft Mineralwasser, Tee
kcal: ca. 574 kcal: ca. 593 kcal: ca. 961 kcal: ca. 216 kcal: ca. 450
Samstag Beilage:
14. Juni

Kaffee, Tee
Mineralwasser Mineralwasser, Saft Mineralwasser, Saft Mineralwasser, Tee
kcal: ca. 595 kcal: ca. 960 kcal: ca. 479 kcal: ca. 279 kcal: ca. 404
Sonntag Beilage:
15. Juni

Kaffee, Tee
Mineralwasser Mineralwasser, Saft Mineralwasser, Saft Mineralwasser, Tee
kcal: ca. 605 kcal: ca. 624 kcal: ca. 344 kcal: ca. 302 kcal: ca. 421

Flädlesuppe
Kartoffelpizza
Strudelcreme

Fischfrikadelle
mit Kräutersoße
Gurkensalat
Kartoffelpüree
Herrencreme mit Rum

Frühstücksbuffet
Mandarinenkompott

Obstsalat 
Abendbuffet

Malzbier
Abendbuffet

Obstkorb
Abendbuffet

Fruchtkaltschale 
Abendbuffet

Tomatensalat
Abendbuffet

 Geflügelboullion
Abendbuffet

Gabelrollmops
Abendbuffet

Frühstücksbuffet
gekochtes Ei

Frühstücksbuffet
Erdbeersaft

Frühstücksbuffet
Fruchtquark

Beirat: ………………………………….………  Hauswirtschaftsleitung: …………………..………..……………

          Zwischenmahlzeiten, Spätmahlzeiten und Nachtmahlzeitenstehen in den Wohnbereichen in Form von
          Molkereiprodukten, Säften, Obst, Kompott und belegten Broten zur Verfügung.
          Die einzelnen Komponenten und Portionsgrößen werden den Wünschen und Bedürfnissen der Bewohner
          individuell angepasst. Bewohnerwunsch = 
          Die Zusatzstofflisten sind in den Küchen einsehbar. Sonderkostformen werden entsprechend abgeleitet.
          Wir wünschen allen einen guten Appetit!                Änderungen vorbehalten!                 Erstellt: M. Bernert

Kaiserschmarr´n 
Pflaumenkompott
Herrencreme mit Rum

Erbseneintopf
mit Bockwurst
Ananaspudding

Möhren- Kartoffeleintopf
Ananaspudding

Flädlesuppe
Schweinelachsbraten
an Bratensoße
Broccoliröschen
Kartoffeln
Strudelcreme

Apfel-Blechkuchen
Kaffee, Tee, 
Mineralwasser

Obstboden mit 
Aprikosen
Kaffee, Tee, 
Mineralwasser

Selbstgemachter 
Zitronenkuchen
Kaffee, Tee, 
Mineralwasser

Butterkuchen 
Kaffee, Tee, 
Mineralwasser

Speiseplan vom 09.06.2025 - 15.06.2025

Kartoffel-Gemüse-Auflauf
an Bechamelsoße
Nusspudding

Königinsuppe
gemischte Schinkenplatte
frischer Spargel 
an Sauce Hollandaise
Kartoffeln
Eisbecher Eierlikör

Königinsuppe
vegetarisches Gemüsegulasch
Kartoffelpüree
Eisbecher Eierlikör

Schweinskopfsülze
an Remouladensoße
Rote Beete Salat
Bratkartoffeln
Quarkspeise mit Erdbeeren

Plätzchen
Kaffee, Tee, 
Mineralwasser

Sahnetorte
Kaffee, Tee, 
Mineralwasser

Frühstücksbuffet
Rosinenstuten

Szegediner Gulasch
Kartoffelpüree
Nusspudding

Frühstücksbuffet
Apfelsaft

Blumenkohl-Broccoli-Gratin
Kartoffelpüree
Quarkspeise mit Erdbeeren

Mexikanische 
Mitternachtssuppe
Sahnepudding mit Pfirsichpüree

Kartoffelsamtsuppe
Sahnepudding mit Pfirsichpüree

Frühstücksbuffet
gekochtes Ei

Sahnetorte
Kaffee, Tee, 
Mineralwasser


