Speiseplan vom 20.07.2026 bis 26.07.2026

Caritas l

SENIORENCENTRUM ST. BRUNO

Frihstiick Menii 1 Menii 2 Kaffeezeit Abendbrot
gebratener Leberkase
Montag Frithstiicksbuffet dazu Réstzwiebeln Germknaodel mit Platzchen Milchreis mit Zimt
20.07.2026 |Quarkcreme Natur und Krautsalat Fruchtsolle Kaffee, Tee, und Zucker
Kartoffelplree Himbeerpudding Mineralwasser Abendbuffet
Himbeerpudding
Gemisesuppe Gemuisesuppe 2 kuch
Dienstag [Frihstlcksbuffet |[Reibeplatzchen Reibeplatzchen K|t:c(f)nenTuc en Obstsalat
21.07.2026 |gekochtes Ei Apfelmus Apfelmus M"_‘ ee'l ee, Abendbuffet
Vanillecreme Vanillecreme Ineralwasser
Pizza Salami- belegt mit Butterkek
Mittwoch |Frihsticksbuffet [Salami und Pizza Margherita Kuffer eTse Toast "Hawaii"
22.07.2026 |Fruchtkompott Champignons Amarenadessert ? ee, 1¢ee, Abendbuffet
Amarenadessert Mineralwasser
Manta Platte : Grine Bandnudeln mit H kuch
Donnerstag |Frihstlicksbuffet |Currywurst mit Pommes | Brokkoli, Erbsen und Ke;’en #C en Gurkenhappen
23.07.2026 |Orangensaft Mayo Spinat M? ee,l ee, Abendbuffet
Quark mit Mandarinen |Quark mit Mandarinen Ineralwasser
Backfisch Cflla&n.p.)igtnon (ﬁ:))melett Obstboden mit
Freitag Frihsticksbuffet |hauseigener mrlf r:uhTrS(l) e Mandarinen Obst der Saison
24.07.2026 |Fruchtjoghurt Kartoffelsalat (K3 '”aﬁol salat Kaffee, Tee, Abendbuffet
Zitronendessert _arto elpuree Mineralwasser
Zitronendessert
Samstag Frithstiicksbuffet Wirsinggintopf mit vegetarischer Kohlrabi- |Butterkuchen Tomatensalat
25.07.2026 |Bimenpiirree Hackfleisch Kartoffeltopf Kaffee, Tee, Abendbuffet
Kirschgelee mit Sahne |Kirschgelee mit Sahne |Mineralwasser
Hochzeitssuppe
Hahnchenbrust an Hochzeitssuppe Himbeer-
Sonntag Frihstiicksbuffet Erenlselbe.er— Sel!rerleschnltzel Sahneschnitte Schwarzwurzelsal
26.07.2026 |gekochtes Ei ollandaise an ofrfnat(fnsorse Kaffee, Tee, at -
Romanesco-" Karto elpuree Mineralwasser Abendbuffet
Blumenkohlrdschen Mocca-Eisbecher
Kartoffeln

Mocca-Eisbecher

Zwischenmahlzeiten, Spatmahlzeiten und Nachtmahlzeitenstehen in den Wohnbereichen in Form von

Molkereiprodukten, Saften, Obst, Kompott und belegten Broten zur Verfigung.

Die einzelnen Komponenten und PortionsgréRen werden den Wiinschen und Bedurfnissen der Bewohner
individuell angepasst. Bewohnerwunsch = **
Die Zusatzstofflisten sind in den Kiichen einsehbar. Sonderkostformen werden entsprechend abgeleitet.

Wir wiinschen allen einen guten Appetit!

Anderungen vorbehalten!

Beirat: ..o Hauswirtschaftsleitung: ..o




